Lote / Consumir de preferéncia

SEM GLUTEN antes do fim de: (ver embalagem)

CHOCOLATE

CULINARIA

sem agucares

Chocolate derretido, cremoso e homogéneo

Como obter o chocolate perfeito: Partir em pedagos uniformes, colocar numa faga e levar a derreter.
Nao juntar dgua.
Em banho-maria: Derreter o chocolate em lume brando, mexendo sempre, sem ultrapassar os
45-50°C.
No micro-ondas: Aquecer na poténcia média, em sequéncias de 30 sequndos. Mexer o chocolate
entre cada sequéncio. Repefir 3 a 4 vezes, aé o chocolate estar completamente derretido.
Ingredientes: Maltitol*; pasta de cacau; manteiga de cacau; inulina; cacau em pé desengordurado;
emulsionante: lecitina de girassol; aroma natural de baunilha. Sem OGM.
Pode conter vestigios de sojo, leite, sementes de sésamo e frutos de casca rija.
Contém edulcorante. *O seu consumo excessivo pode fer efeitos laxativos.

Declaracdio Nutricional (valores médios por 100 g): Energia 1851 kJ/448 keal; Lipidos 32 g,
dos quais saturados 19 g; Hidratos de carbono 48 g, dos quais agicares <0,5 g, dos quais
polidis 45 g; Fibra 10 g; Proteina 6 g; Sal 0,08 g.

Cacau: 52% minimo  Quantidade liquide: 200 g e

( Gobinete de Apoio ao Consumidor \ Conservr em loco resco  sco.
Manter a uma femperatura enire 16 ¢ 20°C.
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Fabricado para: IGNORAMUS - Produtos Naturais, Lda.
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